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Méreni pH u nakladané
zeleniny a ovoce

Jednim z procest jak uchovat ovoce a
zeleninu je jejich nakladani do raznych
nalevi, oleje, vody nebo octa.
Standardni koéd 2.3.1 pro Austrdlii a
Novy Zéland vyzaduje, aby pH v
naklddané zeleniné a ovoci nepfesahlo
hodnotu pH 4,6. Tato hodnota pH
zajiStuje bezpecnost vyrobkll proti
botulismu.
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Uvod Metodika

Nakladana zelenina v oleji zapfi¢inila v USA ~ Nakalibrujte ph metr LAQUAtwin s pouzitim
vypuknuti  botulismu.  Botulismus je pufri pH 4.01 and 7.00 (or 6.86) podle e
vyvolavan anaerobni, sporotvornou bakterii  instrukci v uzivatelské pfirucce. *
Clostridium botulinum. Diky tomu bylo nutné

ve Spojenych statech zavést opatfeni pro
kontrolu kyselych potravin (21 CFR 114).
Podobné standardy byly zavedeny také v
Australsko-novozélandském  zakoné pro - Scedte ndlev nakladané zeleniny a
kontrolu potravin (Food Standard Code ovoce . .

23.1.). Vetkerd nakladand zelenina (ve 2 qumlxujtev ovocec 1 z,elenmu v
slaném nalevu, oleji, vodé a octu) musi dle mixeru az do dosazeni pastové

téchto standardti dosahovat hodnoty pH 4,6 kOI?letence.. Nékteré vzorky j ¢ nutne
nafedit destilovanou vodou (méné nez

nebo nizs. 20 ml/100g  vzorku):  Pridavek
destilované vody pomaha vzorek lépe
rozmixovat. Tento krok nemd za
nasledek zménu pH vétsiny produktu,
nebot destilovand voda neobsahuje
zadné hydrogenové ionty.

3. Naneste pastovy vzorek na senzor

Piiprava vzorka a méfeni

4

Uprava velikosti 9

Nilev (10-12% soli + 1% octova
kyselina + 100ppm K;$,05)

N 2

Odsoleni/Freshening

¥

Nakladani (sil/ocet/olej/
kombinace

Pridavek konzervanti
(oxid siFi¢ity 100ppm)

pH metr LAQUAtwin ma tfi modely - pH
metr 11, 22, 33. Mohou byt poouzity pro
méfeni pH nakladané zeleniny a ovoce.

Tyto pH metry jsou kapesni velikosti a
umozniiuji dvou az pétibodovou kalibraci s

pouzitim  NIST nebo USA  pufra.
LAQUAtwin pH 33 ma vestavény teplotni
senzor, ktery méfi a zobrazuje teplotu vzorku
a funkci automatické kompenzace teploty,
kterd provadi automatickou kalibraci pH pfi

v v

specifikacich jednotlivych modelu.

Explore the future

pristroje LAQUAtwin.

4 Poté co se pH a teplota ustili,
zaznamenejte hodnoty.

5. Po kazdém zméfeni vzorku,
proplachnéte senzor voudou a vysuste
ho pomoci jemné tkaniny

6. Kazidy vzorek zméfte dvakrat. Vysledné
hodnoty by mély byt stejné, pak je
vzorrek homogenni.
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9 oznacovani
vyrobki

Skladovani pii pokojové teploté

obrazek 1: Schéma vyroby naklddané zeleniny
(Source: Lesson 9. Processed Products from Fruits and

Vegetables, Crop Process Engineering)
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Rozsah pH

Kysela oblast Zasadita oblast V},’SI (S dky a V}?h (0} dy

0 1 2 3 4 5 6 7 8 9 101 1213 Kyselost potravin je dulezitym indikatorem pro prevenci

botulismu, ktery vznikd konzumaci potravin kontaminovanych
toxiny produkovanymi bakteriemi Clostridium botulinum.

Tento fakt je zohledilovan pfi ptipravé nakladané zeleniny a ovoce.
Kromé dodrzovani spravného technologického postupu vyroby,
baleni a skladovani vyrobkd, je nutné dodrzovat spravné hodnoty
pH 4, 6 a niz8i. Pristroj pH LAQUAtwin muze byt vhodnym a
spolehlivym pomocnikem pii sledovani pH naklddané zeleniny a
ovoce.

kysel¢ potraviryy \ \ \‘\ Potraviny s nizkou kyselosti
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Obrézek 2: Rozsah ph hodnot REV 0, 13 AUGUST 2015
(Source: Science Basics for Food and Safety and Quality, Virginia Cooperative Extension)

Typy pH metrii
pH metr 11 pH metr 22 pH metr 33

Funkce Aplikovatelné pro:
Plochy pH senzor s teplotni Testovani ¢erstvé vody; vody v
kompenzaci nabizi spolehlivé a rychlé akvariich; testovani pidy a potravin; v

ptimé méfeni mikro-vzorkd od 100 pl.  laboratofich; vyzkumu ¢i pti vzdélavani

Model pH11 pH 22 pH 33
Princip méfeni Sklenéna elktroda

Minimaélni mnozstvi vzorku 0,1 ml (0,05 ml se zkousecim papirkem B)

Rozsah méfenipH / mV 0az 14 pH/+ 650 mV

Rozliseni 01pH 0.01 pH

Kalibrace dvou bodova tfi bodova péti bodova
fesnost +0.1 pH +0.01 pH

Kalibrace dle USA /NIST

Funkce Kompenzace teploty « IP67 odolné vodé / prachue Auto Hold « Auto Stable « Automatické vypnuti po 30 minutach necinnosti
Displej 4ernobily LCD displej

Provozni teplota / vihkost 5 to 40°C, 85% nebo méné (bez kondenzace)

Vydrz baterie Cca. 400 hodin pfi nepfetrzitém provozu se dvémi CR 2032 bateriemi

Hlavni material ABS epoxid

Rozméry / hmotnost 164 mm x 29 mm x 20 mm/ piibl. 50 g (pouze piistroj, bez baterii, piiblizné 45 g)

Baleni obsahuje 2 CR2032 baterie ® 1 pipetu ® Névod k obsluze® Rychly manudl ® Ulozny box® 14 mL standardni roztoky (pH 4 & pH 7)
kody pro objednani 3999960122 3999960123 3999960124

Rada kapesnich pfistrojit LAQUAtwin

pH Vodivost K* NO7; Ca* Sal
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